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PARMA

E PROVINCIA

LE ALTRE INIZIATIVE IN EUROPA
La nostra citta si apre al mondo

W Parma si racconta e fa rete anche al di fuori del proprio
territorio, per creare sinergie e occasioni di scambio inter-
nazionali. Con le altre citta del network UNESCO, ma non solo.
Tra le mete in programma nell’anno del cibo italiano: Parigi ci
sara un evento targato Unesco mentre ad Epernay, in Francia,
Parma incontrera lo Champagne. Infine in Svizzera si terra la
settimana della cucina italiana nel mondo.

IL SINDACO PIZZAROTTI

«Un milione di turisti»

W «Quella di Parma - ha detto il sindaco Pizzarotti - & una
grande storia legata al cibo, che non & solo prodotto ma
racconto, esperienza, cultura che attrae visitatori. Le pre-
senze turistiche sono aumentate del 26% negli ultimi 5 annie
puntiamo ad arrivare, da 700.000 presenze, a 1 milione: I'am-
bizione non & quella di “massificare’” ma proporre un modello

vincente fedele alla cultura di un territorio».

Modello Parma «Capitale del food
urismo»

er fare crescere il

Presentati gli appuntamenti previsti nel 2018:
un festival, degustazioni e show cooking
E a settembre un intero mese di eventi

LUCA PELAGATTI

B Come potra essere la Par-
ma di domani? La capitale di
un territorio fortunato dove
cultura e saper fare viaggiano
appaiati, dove le eccellenze
gastronomiche producono
ricchezza e dove tutti- mondo
delle imprese e filiere produt-
tive, pubblica amministrazio-
ne e industria - collaborano
per un fine comune. No, non
si tratta di una profezia o di
una ottimistica proiezione
ma quello che & emerso ieri -
in mattinata a Milano davanti
alla stampa nazionale e inter-
nazionale, nel pomeriggio in
sede locale - dalla presenta-
zione del nuovo progetto per
la valorizzazione del territo-
rio che nasce da due recenti
successi: Parma é «Citta della
gastronomia» per |'Unesco
ma anche capitale della cul-
tura 2020. <E - ha sottolineato
l'assessore Casa - questo é il
punto da cui partire per guar-
dare avanti».

Uno sguardo che, é stato sot-
tolineato, sceglie l'approccio
razionale che é proprio delle
imprese perstabilirelavisione
e gli obiettivi su cui concen-
trarsi. Per poi passare, ancora
piu concretamente, all'azione.
«Sidicesemprechebisogna fa-
re emergere i giacimenti di un
territorio che siano culturali,
artistici, storicieanchegastro-
nomici. Ecco, & proprio da que-
sti ultimi che abbiamo deciso
di partire ricordando che il
controvalore dei prodotti Dop
e Igp nati a Parma supera i 1,5
mlddieuro. Edéunaricchezza
da sfruttare», ha proseguito
Casaricordando come sia nata
una «cabina di regia» che coin-
volge gli attori, pubblici e pri-
vati, chiamati, ciascuno per la
propria parte, a dare visibilita
al meglio della nostra tradizio-

ne e produzione.
«A questo progetto abbiamo
aderito con entusiasmo visto
l'attaccamento al territorio
che ci ha visto nascere - ha
sottolineato Andrea Belli, re-
sponsabile delle relazioni
esterne Barilla e rappresen-
tante di «Parma, io ci sto!» a
cui ha fatto eco Claudio Le-
porati, direttore marketing
Consorzio del Prosciutto di
Parma che ha insistito sul fat-
to che Parma deve essere
sempre pit nel mondo la ter-
ra del mangiare bene.
Tutto questo é finalizzato alla
crescita del turismo, allungan-
do i giorni di permanenza dei
visitatori e creando una piat-
taforma aperta: «Noivogliamo
essere non una piccola capi-
tale chiusa su sé stessa, ma
unacapitale aperta, che traina
e sviluppa quello che sta in-
torno».
Nel dettaglio la presentazio-
ne, che verra ripetuta a breve
a Roma coinvolgendo altri
giornalisti stranieri, ha chia-
rito quali saranno i prossimi
eventi che arrivano in un
2018, che é stato dichiarato
dal Ministero, «L'anno del ci-
boitaliano».
«Abbiamo preparato questi
momenti - & stato detto - per
valorizzare la citta e per pre-
sentare Parma e la Food valley
al mondo intero. Per farlo si
inizia nei giorni di Cibus con
un «fuori salone» che si con-
centrerasui Portici del Grano
a cui seguira il City of Gastro-
nomy Festivaldal 2 al 3 giugno
che coinvolgera anche le altre
cittd Unesco. Infine, settem-
bre sviluppera «Taste», un
mese intero di appuntamenti
legati ai prodotti e ai sapori.
Per una citta potrebbe essere
molto. Per una capitale solo
I'inizio.

© RIPRODUZIONE RISERVATA

MAITLANDER

Progetti di Comunicazione

s i\ il‘
CABINA DI REGIA PER

e Andrea Belli della Barilla e rappresentante di «Parma, io ci stol».

Citvaf

Zo | Lonisfirvemaney

IL TERRITORIO Da sinistra Claudio Leporati del Consorzio del Prosciutto, I’assessore Cristiano Casa

Cibus OFF
I1 fuori salone
invade la piazza

M Dal 5 al 13 maggio, Parma ospietera
Cibus OFF che invaderail centrostorico
coneventiche avrannoil food comefilo
conduttore e la partecipazione di con-
sorzi e aziende: main partner sarannno
il Consorzio del Parmigiano, quello Pro-
sciutto diParmaeaziende comeBarilla,
Mutti, Parmalat e Rodolfi Mansueto
con il coordinamento di Parma Alimen-
tare e «Parma, io ci sto!». Al fianco di
questi attori, Cibus OFF vedra il coin-
volgimento di chef del territorio par-
mense e non solo, di espertidi culturae
storia gastronomica, di piccoli artigiani
del gusto: tutto prendera formain piaz-
za Garibaldi, nel cuore di Parma. Qui
verra allestito lo Spazio Agora, che
ospitera talk show, momenti musicalie
cooking show. Sotto i Portici del Grano
aprira uno Spazio Cucina animato dai
27 chef del Consorzio Parma Quality
Restaurants. che riunisce il meglio del-
la proposta ristorativa parmense. Per
tutta la giornata, momenti di degusta-
zione, dalla colazione allamerenda, con
proposte per i piu piccoli all'insegna
della naturalita e del buono, per arri-
vare all’aperitivo.

City Festival
Ospiti stranieri,
ristoranti e assaggi

M La prima edizione del City of Gastro-
nomy Festival si svolgera sabato 2 e
domenica 3 giugno e sara l'occasione
per vivereilcibo diqualitain tutte lesue
sfaccettature. Ospiti speciali saranno
una decina di citta del’lUNESCO Crea-
tive City of Gastronomy, ambasciatrici
del gusto, oltre a varie citta kamiche»,
come Alba, Asiago, Bourg-en-Bresse
Epernay in Francia. La Ghiaia si trasfor-
merainunospaziodove vivere, graziea
chef stellati, esperienze gastronomi-
che inedite. All'interno della piazza tro-
veranno posto un’area per temporary
restaurant, una zona per cooking show
e degustazioni e un’area UNESCO, con
gli stand delle citta creative della ga-
stronomia e dei consorzi di prodotti ti-
pici. | Portici del Grano e piazza Ga-
ribaldi ospiteranno un'area per i coo-
king show, in cui glichefracconteranno
non solo la cucina ma la tradizione. Il
Palazzo del Governatore sara invece la
sede prestigiosa dei maggiori eventi
culturali legati al Festival: tavole roton-
de, talk show che saranno proiettati in
piazza, su un grande schermo, per coin-
volgere anche il pubblico di passaggio.

Taste
Per un mese intero
si parlera di sapori

M Settembre poi sara un mese ricchis-
simoeillogosottocuisisvolgerannogli
eventi sara quello di «Tastey.

Per tutto il periodo ci saranno appun-
tamenti da gustare, in cui protagonista
non é solo la citta, mal'interoterritorio.
Da Collecchio con il pomodoro, a Lan-
ghirano con il prosciutto ai tanti ca-
seifici disseminati tra la Bassa, PAp-
pennino e la montagna. Nel dettaglio
ecco gli appuntamenti: il Tomaca Fest
sisvolgeraneigiornicompresitral'leil
2 settembre mentre lunedi 3 tornera il
grande evento della Cena dei Mille che
comegiaaccadde alcuniannifaportera
una tavola dei record nelle strade del
centro. |l Festival del Prosciutto, uno
dei momenti pill attesi e che attirano
visitatoriéinprogrammatrail primoeil
16 settembre. Sara quindi la volta di
Pastaria nei giorni di 22 e 23 settembre
elasettimanasuccessivasibisseracon
Caseifici Aperti (il 29 e 30 settembre).
Si chiude con Giardini Gourmet: ogni
venerdi (il 7/14/21 e 28) verranno aper-
telecortipiubelle del centrocittadinoe
in quello spazio si potra unire anche il
piacere di una degustazione.
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