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Il ritorno a scuola
e in ordine sparso:
il nodo dei trasporti

Inizia la distribuzione di gel e banchi, ma su bus
e mascherine non c'¢ intesa tra Governo e Regioni

B Un deciso «no» alle ma-
scherine in classe e un avver-
timento: «impossibile ripar-
tire cosi senza evitare il caos
dei trasporti, perché in molti
rischiano di non raggiungere
istituti o luoghi di lavoro». E
un dialogo difficile quello tra
Regioni e governo, che non
hanno ancora trovato la qua-
dra su scuolabus e dispositivi
di protezione in vista dell’i-
nizio delle lezioni. In partico-
lare sul nodo del trasporto
pubblico pesail braccio di fer-
ro tra le Regioni, che puntano
a 'viaggiare'a pieno carico, e il
Comitato Tecnico Scientifico.
Oggi & prevista una nuova riu-
nione della Conferenza delle
Regioni. E sullagenda dei
grattacapi resta ancora il di-
battito sulle mascherine.
apagina2

PROTOCOLLO

11 caso badanti:
doppio tampone
e isolamento

M PARMA Autoisolamento fi-
duciario di 14 giorni e doppio
tampone per le badanti che
rientrano dalle ferie in Bul-
garia, Romania e paesi
extra-Schengen. Un proble-
ma anche per le famiglie.
SPAGNOLI a pagina 10

EMILIA ROMAGNA
Under 14, gratis
l'abbonamento
su bus e treni

= - St T

M PARMA Mezzi pubblici gratis
per gli under 14: la Regione
lancia «Grande», abbona-
mento speciale valido su au-
tobus e treni regionali. In-
teressa 14mila ragazzi tra
Parma e provincia.

a pagina 12

Forze dell'ordine Tempi duri
per i rapinatori: tre nei guai

Wi stato individuato e de-
nunciato dai carabinieri della
stazione di Parma Oltretor-
rente un 23enne accusato di
aver compiuto cinque rapine
in dieci giorni. Mentre i po-
liziotti delle Volanti hanno
rintracciatoe arrestatiduera-
pinatori che avevano aggredi-
to un giovane rubandogli la
bicicletta.

apagina15

maceleris con gasty

SCIPIONE PONTE
Due abitazioni
svaligiate

in pieno giorno
B SALSOMAGGIORE Soliti ignoti
In azione in pleno giorno a

Scipione Ponte: proprietari
assenti, abitazioni svaligiate.

a pagina 22

|
| Petto di pollo a fette

£6,99 ako

&g

. Polpa per rocstbeef

€10,90 ql ko

Via Emilia Est, 11/A | Tel. 0521 490104

Via Carducd, 18/A | Tel. 0521 711271
elle | c/o CagnatBenell

ViaCisa, 32-8

SORBOLO
16enni ubriachi
fanno grigliata
nell'area verde

M SORBOLO Un gruppo di se-
dicenni ha attraversato I'En-
za per una grigliata troppo
alcolica nell'area verde.
MARCHI a pagina 17

- -l IN OFFERTA dal 27 al 29 agosto

Fal laspesa su WhatsApp!
3283097705 348 3882878

GAZE’TL'I DI FARM.

Settembre gastronomico:
I'eccellenza va alle stelle

PARMA PRIMO GIORNO
DI LIVERANI, SU SEPE
C'E ANCHE IL GENOA

-Formaln‘iente il rmro del Parma iniziera solo oggi, ma

»a Collecchio. Econ loro,

per la prima volta, pur in borghese e da spettatore, daieric’'a
anche Fabio Liverani: sara il successore di D'Aversa a gui-

dare i primi allenamenti dei crociati, pi

MEURO 1,50

ANALISI

Il «rebus»

del referendum
sulla riduzione
dei parlamentari

GIORGIO PAGLIARI

Bl numero dei parlamentari
fissato in Costituzione non &
un dogma. La loro riduzione,
perd, non puo essere giusti-
ficata dal tema del costo dei
parlamentari: demagogia pura
e qualunquismo istituzionale.
Basti considerare che sotto
questo profilo sarebbe suffi-
ciente provvedere alla ridefi-
nizione del trattamento eco-
nomico, oggi tatticamente (ma
solo tatticamente!) annuncia-
to come passaggio successivo
dal ministro degli Esteri.

La riduzione del componenti
delle Camere non pud essere
nemmeno lo strumento per
demolire la democrazia rap-
presentativa, che é elemento
fondante del nostro assetto
democratico e costituzionale,
ma deve essere il frutto di una
riscrittura organica, che de-
finisca un diverso assetto del
nostro disegno bicamerale. La
riduzione, infatti, non deve in-
debolire il sisterna rappresen-
tativo, ma deve rafforzarlo.
Questo, da ultimo, era quanto
previsto dalla riforma costi-
tuzionale bocciata con l'ultimo
referendum del 2016: la cd
riforma Renzi, infatti, preve-
deva il taglio di 215 senatori
proprio legando la riduzione
ad un mutamento profondo
delle funzioni del Senato. II
mero taglio numerico, al con-
trario, lascia irrisolti tutti i no-
didel bicameralismoitalianoe
toglie rappresentativita al Par-
lamento. A chi giova? A chi
persegue non da oggi la de-
molizione della democrazia

domani. O almeno da quando avra risolto gli ultimi problemi
bu'ocratlc!cun il club di provenienza, il Leoce, prima delsuo

elativa preser

Il stam-

pa. Intanto, sul fronte del mercato, aumentano le preten-
denti per Sepe: c’@ anche il Genoa del fresco ex Faggiano.

PIOVANI alle pagine 32-33

rapp iva per una de-
mocrazia “diretta” (piattafor-
ma Rousseau!?) in nome di un
populismo senza costrutto e di
un giustizialismo, peraltro a
corrente alternata, nen meno
inaccettabile.

segue a pagina 5
LESIGNANO STAGIONE PROPIZIA
Grave ciclista Per i fungaioli
di 82 anni é giunta l'ora
dopo lo scontro di addentrarsi

con un'auto

a pagina 20
FIDENZA
Ancora gratis
le righe blu?
I commercianti
ci ripensano

a pagina 23

VIA BERLINGUER
In fiamme

due container:
non si esclude

I'atto doloso
apaginal3

ARA

nei boschi

A. RINALDI a pagina 19
RUGBY
Zebre, Violi:
«I1 derby vinto
ci da fiducia
per il prossimo»
MULAZZI a pagina 35
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ECCELLENZE ALIMENTARI
Settembre gastronomico: si alza
il sipario tra novita e tradizione

KATIA GOLINI

M Nel solco della tradizione,
ma diversa dal solito. Le ec-
cellenze agroalimentari al
centro come sempre, ma con
alcune variazioni nel rispetto
delle norme di sicurezza sa-
nitaria. Tre le parole d'ordine:
solidarieta, inclusivita, cora-
litd. Torna il Settembre ga-
stronomico, dal 30 agosto al
27 settembre, la manifesta-
zione che da tre anni racconta
(ai turisti, ai foodie, ma anche
a parmigiani e parmensi) il
territorio attraverso la sua
identita gastronomica.

Un'edizione diffusa sul territo-
rioeall'insegna della sicurezza
sanitaria. Diversa, dunque, ma
non meno rieca, coinvolgente,
appassionante. Frutto di un
portentoso gioco di squadra -
Comune, aziende, associazioni
di categoria, ristoratori, coor-
dinati da Parma Alimentare -,
proporrd una lunga serie di
eventi su tutto il territorio e
webinar, sul tema del food e
delle eccellenze parmigiane
(pasta, prosciutto, parmigia-
no-reggiano, pomodoro, pro-
dottiittici e latte), le stesse che
hanno fatto guadagnare al Par-
menseiltitolodiFood valleyea
Parma quello di Capitale crea-
tiva della gastronomia Unesco.
lerial Palazzo del Governatore
la presentazione. A fare gli
onori di casa il sindaco Fede-
rico Pizzarotti: «Finalmente
torniamo a vivere la nostra cit-
ta. Questa é per noi una ripar-
tenza anche di Parma
2020-2021. Finalmente tornia-
mo aparlaredellaqualita e del-
l'identita di Parma City of ga-
stronomy, dei nostri prodotti,
delle nostre eccellenze, quelle
che ci hanno resi famosi nel
mondo. [l temadella sicurezza
sard fondamentale quest'anno
e ne faremo un punto di or-
goglio. Lobiettivo rimane sem-
pre lo stesso: fare apprezzare
la varietd, le eccellenze, la bel-

Edizione 2020 diffusa su tutto il territorio
fatta di eventi, appuntamenti stellati e webinar.
Pubblico e privato al lavoro insieme
con il coordinamento di Parma Alimentare

lezza paesaggistica e la cultura
di Parma e della provincias.
Sicurezza, parola chiave di
questanuova edizione post-co-
vid. «In questo periodo di in-
certezza, in cui é difficile pre-
vedere gli scenari, & fonda-
mentale appoggiarsiai pilastri,
ai puntidiriferimento - prende
la parola Cristiano Casa, asses-
sore al Turismo. E noi ne ab-
biamo tanti, a partire dalle no-
strefiliere dell'agroalimentare,
dai nostri chef. Le nostre ec-
cellenze. Ripartiamo da loro».
Inrappresentanza dellefiliere
prende la parola per il tavolo
dicoordinamento Andrea Bel-
li, del Gruppo relazioni ester-

ne di Barilla: «Non abbiamo
mai smesso di pianificare at-
tivita e fare progetti, nono-
stante le difficolta di questo
momento. Il "Settembre ga-
stronomico’ rappresentano
uno dei risultati di questo
coordinamento virtuoso tra
pubblico e privato, nel cercare
di valorizzare al meglio le tan-
te esperienze che portano la
Food Valley, con isuoi prodott.
eil suoknow-howad essere un
punto di riferimento straor-
dinario a livello internaziona-
le. Al centro dunque il nostro
"saper fare" e l'obiettivo di far-
lo conoscere. Senza mai di-
menticare l'aspetto solidale.

A proposito di solidarieta, an-
che quest'anno i fondi frutto
delletre cene in programma il
1° settembre con lo chef tre
stelle Michelin Chicco Cerea,
il15 eil 24 settembre, andran-
no all'Emporio Solidale, una
realtanatanel 2010a sostegno
delle famiglie in difficolta che,
dopo l'emergenza-covid, sono
passate da un migliaio a 1300.
A faredatrait d'union tratutti
i soggetti coinvolti é stata Par-
a Alimentare, insieme con
‘associazione «Parma, io ci
stol». Come spiegal’executive
manager Alessandra Foppia-
no: «L’esperienza Parma Ali-
mentare € stata un modello

Gioco di squadra Cresce
ancora il team degli attori

B Fin dalla nascita, Settembre gastronomico
infatti promosso dal Comune di Parma e dalla
Fondazione Parma Unesco Creative City of Ga-
stronomy, sotto laregia di Parma Alimentare e
dell’associazione «Parma, io ci stol». Fonda-
mentale & il contributo dei Consorzi del Par-
migiano Reggiano e del Prosciutto di Parma; di
Barilla, il brand piu celebre al mondo nel set-
tore della pasta; di Mutti e Rodolfi, che portano
avanti 'arte della coltivazione e della trasfor-
mazione del pomodoro da industria; di Deli-
cius, L'lsola D’Oro, Rizzoli Emanuelli e Zarotti,
eredi della tradizione delle alici a Parma. A
completare questo quadro & Parmalat, leader

nel mercato del latte in Italia.

Ma sono molti altri i soggetti che, a vario titolo,
rendono possibile unamacchinacomplessaco-
me “Settembre Gastronomico”. La curatela ga-
stronomica é affidata dagli esordi a Parma Qua-
lity Restaurants, Consorzio che attualmente

riunisce 30 ristoratori di Parma e provincia, a
cui, inoccasionispeciali, garantisce unprezioso
supporto Alma- Scuolainternazionale dicucina
italiana, il pitl autorevole centro al mondo de-
dicato alla formazione sulla cucina italiana.

Siaggiungono quest’annoi circa novanta ope-
ratori del mondo ho.re.ca. (bar, gastronomie e
ristoranti), tra cui numerosi iscritti a Ascom
Parma con il gruppo Fipe - Federazione italiana
pubblici esercizi, Cha Parma, Confesercenti
Parma con il gruppo Fiepet - Federazione ita-
liana esercenti pubblici e turistici: in questi
locali, baristi, bartender, titolari di gastrono-
mie e ristoratori, cosi come i colleghi del cir-

cuito Parma Quality Restaurants, racconte-

cocktail.

ranno l'identita di Parma Unesco Creative City
of Gastronomy interpretando i prodotti sim-
bolo di Parma, attraverso la proposta di ap-
petizer, piatti, menu degustazione o anche

importante per lo sviluppo di
"Settembre gastronomico":
siamo infatti una realta all'in-
terno della quale convivono
anime diverse, dalle Istituzio-
nilocali ai Consorzi di Tutela,
passando per Camera di
Commercio e associazioni di
categoria. Attori uniti pero da
un'unica mission: divulgare e
promuovere la tradizione
agroalimentare e la qualita
del food targato Parma. Ci sia-
mo impegnati perché questo
modellodilavoro e questo spi-
rito permeassero anche "Set-
tembre gastronomico”. A fare
da stella polare é il prineipio
che lindustria alimentare
rappresenti la punta di dia-
mante dell’economia del no-
stro territorios.

Per il consorzio Parma Qua-
lity Restaurant, parla il pre-
sidente chef Andrea Nizzi:
«Abbiamo sempre avuto nel
nostro Dna la promozione del
territorio, dell'agroalimenta-
re e della destinazione turi-
stica. Ledizione 2020 si pre-
senta ancora piu significativa
per la ristorazione perché ci
permette di tornare protago-
nisti fuori e dentro i nostri
locali e di farlo con ancora
maggiore attenzione, per as-
sicurare il piacere dell'espe-
rienza gastronomica nella
massima sicurezza come ri-
chiede il momento attuale».
Tra le novita di questanno il
coinvolgimento, per rendere
la manifestazione ancora piu
dicomunita, di unanovantina
di operatori del mondo della
gastronomia che nei propri
locali realizzeranno menu ad
hoe peressere parte integran-
te della grande squadra del
Settembre gastronomico. Si
tratta degli operatori del
mondo ho.re.ca, rappresenta-
ti dallo chef Marco Parizzi:
«Impossibile non essere con-
tagiati da tanto entusiasmos.

@ RIPRODUZIONE RISERVATA
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Il programma Cene solidali,
incontri a tema, laboratori:
sul palco c'é la Food Valley

Martedi prossimo alla Reggia di Colorno
atu per tu con lo chef Chicco Cerea,
tre stelle Michelin. Appuntamento benefico

M Nonostante  l'emergenza
covid abbia dettato cambia-
menti rispetto all'ormai con-
sueto canovaccio, sono nume-
rosi gli appuntamenti in pro-
gramma per tutto il mese di
settembre. Tutti all'insegna
della sicurezza e del rispetto
delle misure anti-pandemia.
Ecco i principali:

A CENA CON LO CHEF CEREA
La Reggia di Colorno, eletta a
dimora estiva nel 1816, da Ma-
ria Luigia d’Asburgo ospitera
martedi 1° settembre la cena
benefica «Parma incontra
Bergamo»: 150 gli ospiti pre-
visti, che ceneranno sotto le
stelle, nel giardino alla fran-
cese della Reggia. Guest chef
della serata sara Chicco Ce-
rea, tre stelle Michelin al ri-
storante «Da Vittorio», affian-
cato dalla squadra di Parma
Quality Restaurants. A firma-
re il dessert saranno invece i
pastry chef Walter Masut ed
Enrico Nativi di Alma - Scuola
internazionale di cucina ita-
liana. La cena intende suggel-
lare I'amicizia tra le citta di
Parma e Bergamo e vuole es-
sere un ringraziamento per
I'impegno degli chefdi Parma
Quality Restaurants e delle
imprese parmensi, che, du-
rante I'emergenza Covid-19,
hanno contribuito a racco-
gliere derrate alimentari per
I'ospedale da campo di Ber-
gamo, gestito dai Fratelli Ce-
rea. La cena «Parma incontra
Bergamo», patrocinata dalla
Provincia di Parma che ha
concesso gli spazi della Reg-
gia di Colorno, contribuira a
raccogliere fondi a favore di
Emporio Solidale Parma.

PARMA INCONTRA GENOVA
L'appuntamento & per marte-

"V
> P

di 15 settembre, ai Portici del
Grano, nel centro storico di
Parma. A caratterizzare que-
sta cena sara la collaborazio-
ne tra Parma e Genova: un’a-
micizia nel segno della cucina
e della solidarieta, nel ricordo
delle iniziative benefiche a fa-
vore della citta ligure portate
avanti nelle settimane scorse
da Parma, attraverso la squa-
dra Parma Quality Restau-
rants e un gruppo di aziende
food. In cucina, al fianco pro-
prio degli chef Parma Quality
Restaurants, lavorera chef
Matteo Losio, trattoria «Bru-
xaboschi», storico locale ge-
novese. La cena ha una fina-
lita benefica: parte dell'incas-
so delle serata sara devoluto
infatti a Emporio Solidale
Parma.

A CENA CONIL REGISTA
Giovedi 24 settembre, sotto il
Berso in stile Liberty colloca-
to nel parco ex Eridania, € in
programma la cena spettaco-
lo con il giovane regista lirico
Gianmaria Aliverta, che ha
fatto della divulgazione del-
T'opera lirica in contesti inu-
sualila suamissioneartistica.
Lo spettacolo «In cucina con
Verdi», tutto giocato sulla
triade arte-cultura-cucina,
intende svelare un lato meno
noto del Maestro, la sua na-
tura di raffinato amante della
cucina: si basa sull’alternan-
za tra esecuzione di arie ver-
diane, racconto di aneddoti e
attivita ai fornelli e vede Ali-
verta anche nel ruolo di attore
e aspirante cuoco. Al suo fian-
co, gli chef di Parma Quality
Restaurants, che proporran-
no un menu con piatti cari a
Giuseppe Verdi.

SETTIMANE TEMATICHE

Ogni settimana del mese di
settembre sara dedicataa una
filiera rappresentativa della
Food Valley parmense: dal 30
agosto al 5 settembre: pomo-
doro; dal 6 al 12 settembre:

CAROLINA MAILANDER
COMUNICAZIONE

Prosciutto di Parma Dop; dal
13 al 19 settembre: Parmigia-
no Reggiano Dop e latte; dal
20 al 27 settembre: pasta e ali-
ci.

A interpretare e valorizzare i
prodottisimbolo di Parma, at-
traverso piatti o proposte di
menu, saranno una novanti-
na di professionisti ho.re.ca.,
tra cui numerosi affiliati a
Ascom Parma con il gruppo
Fipe, a Cna Parma e a Con-
fesercenti Parma con il grup-
po Fiepet, ei3oristoratori del
circuito Parma Quality Re-
staurants.

FESTA DEL PARMIGIANO

Un appuntamento classico
della tarda estate parmense é
la manifestazione «Parmigia-
no Reggiano in festa», orga-
nizzata dal Comune di Mon-
techiarugolo: quest’anno l'e-
vento vuole celebrare il «re
dei formaggi», prodottotipico
per eccellenza della Food Val-
ley parmense, e la capacita di
un segmento produttivo di
reagire anche ai momenti pit
critici dell'emergenza Co-
vid-19. La produzione della
Dop Parmigiano Reggiano, in-
fatti, non si & mai fermata.
Nella settimana di Settembre
gastronomico dedicataal Par-
migiano Reggiano Dop, sono
in programma laboratori di-
dattici a tema latte per bam-
bini e ragazzi da 5 ai 12 anni,
organizzati in collaborazione
con i Museidel Cibo della Pro-
vincia di Parma (domenica 13
settembre) e degustazioni
guidate di diverse stagionatu-
re di Parmigiano, accompa-
gnato da Lambrusco (il 15 e il
17 settembre).

TASTY BOX
Pertuttoil mese di settembre,
i turisti in arrivo a Parma ri-
ceveranno inomaggiola Tasty
box, contenente tuttiiprodot-
ti simbolo della Food valley.
r.c.
& RIPRODUZIONE RISERVATA
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Alleanza con il Verdi off Danze, parole
e note: in scena il connubio musica-cibo

B Una delle chiavi pii1 originali dell'edizione "% b \ X
2020 di Settembre gastronomico sari il con- { N
nubio tra cibo e musica, con una contami-
nazione creativatrakermesse gastronomicae
Verdioff.Conil suoimpegno, il Teatro Regioha
reso possibile I'organizzazione di otto spet-
tacoli nel corso del mese di settembre (12, 12,
15,17, 22, 24, 26, 29) con un’appendice in ot-
tobre (12, 6). Due i format proposti: da un lato
performance di danze storiche con coppie di
ballerine in costumi d’epoca che si esibiranno
sulle note verdiane, dall’altro lo spettacolo
«Rigo-letto e narrato», che tornera a trasfor-
mare osterie etrattorie in luoghi dove gustare
piatti semplici ascoltando al contempo can-
tastorie.

Settimana della pasta Webinar, in rete
appuntamenti sulla dieta mediterranea

M Nella settimana dedicata alla pasta, tra il 20
e il 27 settembre, I'Auditorium di Academia
Barilla, impegnata da sempre a promuovere la
cultura gastronomica italiana, ospitera un
evento dedicato alla Dieta Mediterranea, am-
basciatrice di uno stile di vita sano ed equi-
librato. L’occasione & rappresentata dal de-
cennale delriconoscimentodapartediUnesco
della dieta mediterranea come Patrimonio
culturale immateriale dell’'umanita. L'evento,
fruibile fisicamente per un numero limitato di
persone, sara disponibile anche in diretta
streaming, per poter raggiungere tuttiifoodie
che non saranno fisicamente a Parma. La data

»
Parizzi,

PRESENTAZIONE In alto, da sinistra: Ni

Foppiano. Sotto, sempre da sinistra: Casa, Pizzarotti, del webinar e le modalita di iscrizione dispo-
Belli. Qui sopra e nella pagina a destra: i prodotti che Ty N o A
Toaio reso calébre Parma el mondo, sccellenze nibili sul sito www.parmacityofgastronomy.it
dell'agroalimentare della Food valley. e sul sito www.academiabarilla.it a breve.

PARMA
E PROVINCIA

'ECCELLENZE ALIMENTARI 1l programma Cene solida!i,
Settembre gastronomico: si alza incontri a tema, laboratori:
il sipario tra novita e tradizione

Gioco di squadra Cresce
ancora il team degli attori

Y CAROLINA MAILANDER
> , COMUNICAZIONE



