al Parco dei principi» € 13,50
vista del Club alpino italiano» € 6,50

con «Un parmigiano
-Lari

con «L'Orsaro
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CORSA ALL'ALBA

La carica dei 300
«sveglia» il centro
al sorgere del sole

UGOLOTTI a pagina 13

" =N Al P
Poasso LA CISA - me, 1061 - VITTORID ADORNI
{Finciters (ire d'fealia) dona la MAGLIA ROSA alla
“MADONMA della GUARDIA, FPATRONA degli SPORTIFI

ADORNI RACCONTA
«LA MIA CISA»

Domaniricorreil centenario dellaposadellaprimapietradel
santuario dedicato a Nostra Signora della Guardia, patrona
di tutti gli sportivi. Intervistato dal decano dei cantori del
ciclismo, storica firmadel “Corriere dellaSera”, il campione
del mondo parmigianoraccontail suorapportoconlastrada
della Cisa e con la chiesetta. Rapporto testimoniato da que-
sta storica cartolina del 1965 (archivio Paolo Gandolfi).

GIANFRANCO JOSTI alle pagine 14-15

SU PRODOTTI
SEMPRE NUOVI

2x1

FINO AL 16 SETTEMBRE

a pagina 33
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E oggi si svela
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Made in Parma Sfilano
le nostre eccellenze:
tutta la citta a tavola

Al via domenica il «Settembre Gastronomico»: dal 1° al 29
un mese dedicato alle filiere dei prodotti della Food Valley

M Il «<made in Parma» si racconta alla
citta e ai turisti. Le eccellenze del no-
stro territorio, celebrate nel mondo,
saranno protagoniste di un Settem-
bre Gastronomico (dal 1° al 29 set-
tembre) che affina e arricchisce il suo
calendario, questanno ancora pilu
denso di appuntamenti. Oltre alle de-
gustazioni consuete, mostre, aziende
aperte, tavole rotonde sui temi della
sostenibilita e della corretta alimen-
tazione.
Un evento corale - domenica il de-
butto con l'inaugurazione del Bistro,
cuore pulsante di tutte le iniziative,
sotto i Portici del grano - che non
avrebbe potuto nascere né crescere
senza puntare tutto sul gioco di squa-
dra. Ed & proprio sulla comunione di
intenti di tutti i protagonisti, privati e
pubblici, che battono i relatori nel
giorno della presentazione del pro-
gramma, in sala del consiglio in mu-
nicipio.

GOLINI alle pagine 8-9

GLI ALBERI ABBATTUTI IN VIALE VILLETTA

Post di Pizzarotti:
«Quei pioppi
erano pericolosi»

B PARMA Sull'abbattimento dei
pioppi in viale Villetta intervie-
ne il sindaco Federico Pizzarotti
con un post su Facebook. «<E' un
fatto di sicurezza e incolumita
dei parmigiani. Il 5G? Centra
come i cavoli a merenda»

a pagina 12

L'agronoma:
«Danno enorme
e ingiustificato»

B PARMA Non le manda a dire
l'agronoma Rosanna Figna, che
ha scritto una lettera al sindaco
Pizzarotti e all'assessore Alino-
vi contestando le modalita di un
abbattimento giudicato «troppo
drastico e ingiustificato».

a pagina 12

Carabinieri Passati al setaccio
i quartieri piu «caldi»: 4 denunce

B PARMA Cinquanta persone iden-
tificate, due denunciate per spaccio,
scoperte due patenti contraffatte. E il
bilancio dell'operazione svolta dai ca-
rabinieri nelle zone di piazzale Pablo,
Oltretorrente e quartiere San Leonar-
do. Una prima risposta delle forze del-
l'ordine al fine settimana che ha visto
in cittad un accoltellamento in via Tren-
to, un raid nel parcheggio del Cinecity
e un incendio doloso contro un locale.

apagina10

TRIBUNALE

Calci e pugni

a due militari:

é gia libero

M PARMA Aveva aggredito due ca-
rabinieri durante un controllo:
processato per direttissima, pat-

teggia 10 mesi ed € gia libero.
a pagina 10

AL «TARDINI»

Atalanta-Torino,
domenica match
ad alto rischio

BEPARMA  Dopo Parma-Juve,
un'altra partita «a rischio» per
l'ordine pubblico al Tardini: Ata-
lanta-Torino di domenica sera.
ZURLINI a pagina 11

GOVERNO: OGGI DECIDE MATTARELLA

Conte sblocca lo stallo,
Di Maio non sara vice

alle pagine 2-3

AL VIA LA MOSTRA DEL CINEMA

Venezia, un'edizione
all'insegna delle star

MOLOSSI a pagina 30
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Giocampus
Laboratori
didattici
per bambini
e ragazzi

SETTEMBRE GASTRONOMICO
Eccellenze «made in Parma»
in scena: si alza il sipario

Debutta domenica il mese dedicato alle filiere della «food valley» pit famose al mondo
Focus su sostenibilita e corretta alimentazione. Al centro iniziative di solidarieta

KATIA GOLINI

M Il «<made in Parma» si rac-
conta alla citta e ai turisti. Le
eccellenze del nostro territo-
rio, note nel mondo, saranno
protagoniste di un Settembre
Gastronomico che affina e ar-
ricchisce il suo calendario,
questanno ancora piu denso
di appuntamenti. Oltre alle
degustazioni consuete, mo-
stre,aziende aperte, tavole ro-
tonde sui temi della sosteni-
bilita e della corretta alimen-
tazione.

Un evento corale -domenicail
debutto con l'inaugurazione
del Bistro, cuore pulsante di
tutte le iniziative, sotto i Por-
tici del grano - che non avreb-
be potuto nascere né crescere
senza puntare tutto sul gioco
di squadra. Ed é proprio sulla
comunione di intenti di tuttii
protagonisti, privati e pubbli-
ci, che battono i relatori nel
giorno della presentazione
del programma, in sala del
consiglio in municipio.
Presenti i rappresentati delle

principali filiere (pomodoro,
pasta, Prosciutto di Parma,
conserve ittiche-alici di Par-
ma, Parmigiano Reggiano,
latte), ma anche Consorzio
dei vini dei Colli e Musei del
cibo, gli chef del consorzio
Parma Quality Restaurants
(con la nuova divisa), dell'U-
niversita, di Giocampus e di
Alma, oltre che di Ascom e
Confesercenti.

«Lintento di fondo - esordisce

Federico Pizzarotti

«Ora guardiamo
avanti e puntiamo
al titolo

di Capitale green»

A |

11 SETTEMBR
WWW.TICKETONE.IT - 0521.983628 PARCD CITTRADELLA PARMA = = -

s Ry | Fai

& 8o

l'assessore Cristiano Casa - &
mettere a sistema quello che
sappiamo fare meglio di tutti
gli altri. Un evento cosi non
potrebbe essere realizzato in
nessunaltracitta senonaPar-
ma. Al centro c'¢ la “food val-
ley”, che é rappresentata dal-
l'intero territorio inteso come
Parmense e capoluoghi limi-
trofi. Grande attenzione, co-
me sempre - sottolinea Casa -
alla solidarieta. Prima il pran-
zo alla mensa di Padre Lino
poi i proventi della Cena dei
Mille all'Emporio solidale».

Insistono sull'importanza del
gioco di squadra Natalia Ma-
ramotti, presidente di Desti-
nazione turistica Emilia («an-
che Piacenza e Reggio hanno
un grande patrimoniodi Dop e
Igp da proporre e valorizza-
re»), Marcello Gelo, in rappre-
sentanza della cabina di regia
e della filiera del pomodoro, e
Alessandra Foppiano, executi-
ve manager di Parma Alimen-
tare (regista delle iniziative in-
sieme a «Parma, io ci sto!»).

«E' un grande orgoglio vedere
come sta crescendo la parte-
cipazione» dice la Foppiano,
cheelenca tuttigli attoriin sce-
na, dal pubblico al privato, sen-
za dimenticare il ruolo fonda-
mentale degli chef, testimonial
per eccellenza dei prodotti.

Diorgoglio parla anche Enrico
Bergonzi, presidente di Par-
ma Quality Restaurants, che si
sofferma sul n pranzo bene-
fico alla mensa di Padre Lino -

Alessandra Foppiano

«E'un grande
orgoglio vedere
come sta crescendo
la partecipazione»

VENDITTI

12 SETTEMBRE

in programma oggi - con i pro-
dotti d'eccellenza delle filiere.
Soddisfazione e orgoglio an-
che per il sindaco Federico
Pizzarotti a cui toccano le pa-
role conclusive: «Siamo piu
bravi quando mettiamo da
parte l'orgoglio ducale. Anche
in questo caso ci siamo aperti
agli altri eirisultati sono sotto
gliocchiditutti. Limportanza
del gioco di squadra ¢ eviden-
te». Quindi annuncia: «Que-
stosettembre, che ciporteraa
vivere la citta appieno guar-
dando gia al 2020, sara anche
ilmesein cuilibereremo piaz-
za della Pace dal cantiere e il
mesein cuisisvolgerail “Wee-
kend della mobilita”. Il titolo
di Parma Capitale Unesco del-
la gastronomia creativa é sta-
to il primo che abbiamo ot-
tenuto. E' arrivato in seguito
quello di Capitale italiana del-
la cultura. Ora dobbiamo
guardare avanti e puntare a
un altro obiettivo, quello di
Capitale green».

© RIPRODUZIONE RISERVATA
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M Per le prime due settimane di settem-
bre, dal 2 al 14, il programma di Set-
tembre Gastronomico sara arricchito da
laboratori didattici per bambini e ragaz-
zi, curati da Giocampus: previsto il coin-
volgimento di oltre 500 giovani. Attra-
verso laformuladell’«kedutainmenty, 'o-
biettivo & quello di promuovere la cul-
tura di una corretta alimentazione e il
consumo responsabile del cibo.

i
EMBRE

L}
CAFTALE ITALEASA
ISELLY CL TR,
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Extra M Il cartellone di Settembre Gastronomico sara costellato Due serate B Daun’idea di Angela Zaffignani, paesaggista ed esperta di
- anche da momenti culturali e di spettacolo. Si inizia domenica bird gardening, e nato il format Giardini Gourmet: un pro-
MuSlca alle18,30, con uno spettacolodiartistidistradaacuradi «Tutti A cena getto che, per due serate (venerdi 13 e venerdi 27) offrirala
° Matti per Colornoy, il festival dedicato al circo contempo- ° - e o possibilita di visitare alcuni angoli verdi esclusivi di Parma.
e acrObaZIe raneo, al teatro e alla musica che, in poco piu di 10 anni, da nei «Glardlnl La formula, da questa edizione in collaborazione con il Fai di
< Colorno ha saputo imporsi all’attenzione di un pubblico in- Parma, e quella del «walking tour» gastronomico: ogni se-
n Centro ternazionale. Appuntamento atteso anche quello con la Verdi Gourmet» rata tocchera infatti pit giardini, con una proposta gastro-
StOl‘iCO Street Parade, sabato 21, che aprira ufficialmente Verdi Off: si con il Fai nomica e musicale ad hoc. Tra le mete: Palazzo Bossi Bocchi,

tratta di una rassegna collaterale al Festival Verdi, realizzata
dal Teatro Regio di Parma insieme al Comune di Parma.

Palazzo Soragna e Palazzo Pallavicino, oltre a Chiostro delle
Maestre Luigine e Cortile delle Magnolie al Maria Luigia.

PRESENTAZIONE DEL PROGRAMMA
Da sinistra: Maramotti, Bergonzi,
Casa, Pizzarotti, Gelo, Foppiano.

Parmigiano Reggiano Visite
ai caseifici e cena a tema

M Il legame tra Parmigiano Reggiano e Settembre Gastro-
nomico é duplice: da una parte il tema dell’alta gastronomia e
delle eccellenze «made in Parmay, di cui la Dop &€ amba-
sciatrice nel mondo, e poi il fattore geografico dal momento
che la citta ducale rappresenta una delle cinque province che
compongono I’area di origine del «re dei formaggi». Parma &
inoltre la provincia in cui nel 2018 sono state prodotte piu
forme, ben 1.286.392. Mercoledi 25, giovedi 26 a sabato 28,
alle 18,30, il Consorzio sara presente al Bistro per parlare di
biodiversita. Settembre Gastronomico saraanche I'occasione
per scoprire lafiliera, grazie a visite ai caseifici e pranzo abase
diprodotti tipici del territorio (costo da 25 a 30 euro): lunedi 23
al Caseificio Ugolotti, martedi 24 al Santo Stefano, venerdi 27
all'lris e domenica 29 al CiaolLatte. Per info e prenotazioni: lat
Parma, tel. 800-977925. Sara inoltre possibile effettuare vi-
site guidate nei sette Musei del Cibo della Provincia di Parma,
incluso quello di Soragna dedicato al Parmigiano Reggiano.
r.c.

I1 programma Dalle mostre
agli showcooking
fino alle visite in azienda

Tutti gli eventi ruotano intorno al Bistro
sotto i Portici del Grano. Momento simbolo
la Cena dei Mille in programma martedi

B Il format é quello di sempre,
solo molto piti ricco: degusta-
zioni, showcooking, aperitivi,
cerimonie del té, cene atema,
ma anche mostre, tavole ro-
tonde, aziende aperte e visite
ai Musei del cibo (circuito
unicoin Italia). Settembre Ga-
stronomico ¢ il momento in
cui - da domenica prossima a
domenica 29 - la citta celebra
le sue eccellenze agroalimen-
tari con una raffica di appun-
tamenti da non perdere. Cuo-
re pulsante il Bistro sotto i
Portici del Grano. Momento
simbolo l'ormai tradizionale
Cena dei Mille, martedi pros-
simo (posti esauriti): la tavo-
lata lunga 500 metri imban-
dita tra piazza Garibaldi e
strada Repubblica trasforme-
ra il centro storico in un ri-
storante gourmet a cielo aper-
to. Un'iniziativa che, ormai si
sa, ha il compito di accendere
l'attenzione sulle nostre spe-
cialita gastronomico e un fine
benefico (questannoil ricava-
to all' Emporio Solidale).

POMODORO

Il programma del mese sara
scandito settimana per setti-
mana. Ad aprire Settembre
Gastronomicoigiorni dedicati
all’«ororosso»:il pomodoro da
conserva, di cui Parma é oggi
uno dei principali distretti in
Italia. A fare da gustosa ante-
prima sara il Tomaca Fest,
evento celebrativo dedicato al
pomodoro al via a Collecchio
sabato. Tantigli appuntamenti
in calendario: si comincia do-
menica con I'esposizione de-
dicata alla coltivazione e alla
moltiplicazione delle varieta
di pomodoro, curata dall’a-
zienda agricola Podere Stuard.
Previsti poi vari showcooking.

PROSCIUTTO DI PARMA

Prosciutto di Parma protago-
nista della seconda settimana
disettembre. SottoiPorticidel
grano «distaccamento» del fe-
stival del Prosciutto in pro-
gramma a Langhirano dal 6 al-
1'8 settembre. Martedi 10 set-
tembre, il Consorzio del Pro-
sciutto di Parma presentera
un progetto artistico di valo-
rizzazione del territorio rea-
lizzato dagli studenti del liceo
artistico Toschi: I'obiettivo ul-
timo & la realizzazione di
un’installazione per rappre-
sentareiComunidelterritorio
della Dop. Giovedi 12, invece,
momento «leisure» con Bruno
Vanzan, tra i piti rinomati bar-
tender al mondo: Vanzan pro-
porra cocktail che si sposino
bene con finger food a base di
Prosciutto di Parma Dop.

CONSERVE ITTICHEE ALICI

Percelebrarelaleadershipim-
prenditoriale parmense nel
settore (Parma controlla at-
tualmente il 70% del mercato
nazionale delle alici), Settem-
bre Gastronomico dedica alle
conserve ittiche la settimana
dalunedii6adomenica22 set-
tembre. Il network delle «Alici
aParman, di cui fanno partele
aziende Delicius Rizzoli, L'Iso-
la d’Oro, Rizzoli Emanuelli e

Il giovedi
«Portici
Fortuna»

M Sara Robi Bonardi a curare
la parte sonora, ambientale e
d’intrattenimento ogni gio-
vedi sera con il suo format
musicale «Portici Fortunay»
nell’ambito di Settembre Ga-
stronomico, un mese per vi-
vere Parma con le sue eccel-
lenze del territorio. Gli ap-
puntamenti sono stati indi-
viduati in una serie di «mood
corner musicali d’ascoltoy»
da proporre, curare e svol-
gere nell’area Bistro nello
spazio denominato Agoradei
Portici del Grano, che per un
mese sara allestitacome una
veralocation multi-funziona-
le tra apparecchiate e sedute
food, salotti, spazi talkshow
e ospitalita. Gli appuntamen-
ti sono in programma dalle
19,30 alle 22,30 circa, in un
contesto ambientale che sa-
ra contraddistinto dauna se-
rie di proposte musicali uni-
che e originali. In alcune oc-
casioni particolari la serata
potra essere supportata da
artisti e ospiti.

Zarotti, organizza il contest
«L’Acciuga d’Argento». In
piazza Garibaldi, cinque team
- espressione del mondo del
commercio, della cultura, de-
gli ordini professionali, della
salute e dello sport - si sfide-
ranno nella realizzazione di
piatti creativi, che prevedano
I'utilizzo delle alici.

PARMIGIANO E PASTA
L'ultima settimana, da lunedi
23 a domenica 29 settembre,
vedra i riflettori accesi su due
prodotti simbolo del territorio
come la Dop Parmigiano Reg-
giano e la pasta: il palinsesto
degli eventi sara curato dal
Consorzio del Parmigiano Reg-
giano e da Barilla, il marchio di
pasta secca piu famoso al mon-
do. Biodiversita ¢ il tema che
fara da «trait d'union» tra le
attivita proposte dal Consorzio
del Parmigiano Reggiano.
Passando alla pasta, venerdi
27, dalle 19 alle 23, Barilla da
appuntamento a tutti in piaz-
za Garibaldi, per un Pasta Par-
ty gratuito, che sara I'occasio-
neper celebrare un piatto sim-
bolo dell’italianita a tavola.

LATTE

Presenza trasversale a tutto il
Settembre Gastronomico, con
incursioni nelle varie settima-
ne, sara quella di Parmalat,
azienda specializzata nella
produzione di latte, yogurt,
panna e succhi di frutta. Sen-
sibilizzera gli ospiti sull'im-
portanza di una sana colazio-
ne, partendo da cappuccino e
succo di frutta: appuntamento
nelle giornate del 6, 7,15, 21, 22
e 29 settembre. Venerdi 20, in-
vece, showcooking di chef An-
drea Nizzi, con utilizzo di pan-
na lactose-free: spunto per
una riflessione sul problema
dell'intolleranza al lattosio.

© RIPRODUZIONE RISERVATA
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I protagonisti
Progetto corale

M Settembre Gastronomico
€ un progetto promosso dal
Comune di Parma e dalla
Fondazione Parma Unesco
Creative City of Gastronomy,
sotto la regia di Parma Ali-
mentare e dell’associazione
«Parma, io ci stoly, in colla-
borazione con i Consorzi del
Parmigiano Reggiano e del
ProsciuttodiParmaeconim-
portanti aziende alimentari.

E il caso diBarilla, il brand piti
celebre al mondo nel settore
della pasta, nonché primo
player in Italia per i prodotti
daforno, primo in Europa per
i sughi e primo nel Nord Eu-
ropa per i pani croccanti; di
Mutti e Rodolfi, che portano
avanti I'arte della coltivazio-
ne e della trasformazione del
pomodoro da industria; di
Delicius Rizzoli, L’Isolad’Oro,
Rizzoli Emanuelli e Zarotti,
eredi della tradizione delle
conserve ittiche a Parma. A
completare questo quadro e
Parmalat, player di livello
globale nella filiera del latte.
A curare gli aspetti gastro-
nomici, con responsabilita
diverse, saranno: Parma
Quality Restaurants, il con-
sorzio presieduto da chef
Enrico Bergonzi che, con i
suoi 28 associati, rappresen-
talapit alta espressione del-
la cucina parmense, e Alma,
Scuola internazionale di cu-
cinaitaliana, il pitautorevole
centro di formazione al mon-
do dedicato alla cucina ita-
liana, con un’offerta di corsi
professionalizzanti che co-
pre tutti i campi dell’ospita-
lita, dalla cucina alla pastic-
ceria, dalla sommellerie alla
panificazione, passando per
la sala e il management della
ristorazione. r.c.

© RIPRODUZIONE RISERVATA

Colonna mobile Barilla I volontari
della Protezione civile in Piazza

M In piazza Garibaldi, anche i volontari della
Protezione civile Barilla che, durante il Pasta
Party gratuito di venerdi 27, coordineranno la
serata (dalle 19 alle 23) utilizzando la Colonna
mobile d’emergenza, solitamente impiegata
per garantire la preparazione e la sommini-
strazione dialimentia favore delle popolazioni
colpite da calamita. Sempre il 27 Pastaria Fe-
stival: Parma accogliera i protagonisti del
comparto produttivo italiano della pasta ali-
mentare, che animeranno convegni, wor-
kshop, laboratori e presentazioni. Sabato 28
cena al ristorante Parmigianino del Grand Ho-
teldeLaVille: 'obiettivo & quello di valorizzare
la pasta, con proposte tra tradizione e inno-

vazione. A firmare il menu chef Roberto Conti,
stella Michelin al Trussardi alla Scala di Mi-

lano, arrivato lo scorso maggio aParma. Infine,
Barilla e Consorzio cureranno unamasterclass
martedi 24 in Academia Barilla.

«Siamo molto soddisfatti di promuovere, par-
tecipare e aderire al Settembre Gastronomico
- interviene Andrea Belli, relazioni esterne
Gruppo Barilla -. Oggi parlare di cibo e filiere a
Parma vuol dire parlare di sostenibilita, nu-
trizione e corretta alimentazione. Tutti gli
eventi in programma ruotano intorno a questi
argomenti che ci farannoriflettere su altri due
temi fondamentali: I’'accesso al cibo e I'ec-
cesso di cibo. Altro focus trasversale, la ri-
flessione sul nostro “saper fare” in materia di
innovazione e tecnologia».

r.c.

© RIPRODUZIONE RISERVATA
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